
 
  

MENU GROUPES PRINTEMPS 2024 

 

   
  

  

ENTRÉES 
 

• Œufs Mimosa, lit de mâche et chips de Brésaola 

• Terrine de campagne « maison » et son confit d’oignons 

• Salade de chêvre chaud 

 

 

PLATS 
 

• Côte de cochon du sud-ouest en croûte d’herbes à l’estragon 

Et quinoa aux courgettes 

• Filet de dorade, riz sauvage et crème de coriandre 

• Côte de veau poelée, pleurotes, sauce crème et purée maison 

 

 

DESSERTS 
 

• Finger Citron & Basilic (croustillant spéculos, mousse de citron et gelée basilic) 

• Rocher Chocolat de l’Ambassade (craquant choco, mousse choco) 

• L’exotique au Lait Coco, mangue Fraiche et graines de chia 
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