MENU GROUPES HIVER

ENTREES

CEuf poché facon Florentine sur son crémeux d'épinards et foin de poireaux
(ceuffrais plein air sans OGM de la Ferme de Brouville)

Croustillants de Pont-I'Evéque accompagnés de leur carpaccio de betterave et bouquet de mache

Tartare de thon et son glacis de mangue

PLATS

Aiguillettes de poulet frit tandoori sur leur risotto au chorizo
Filet de dorade rdti a I'orange, flan de panais et tagliatelles de carottes

Fondant de beeuf et légumes caramélisés

DESSERTS

Créme briilée aux marrons
Mug cake chocolat, pain d'épices et glace vanille

Café super gourmand, farandole de 5 petits desserts

Origine viandes : nées, élevées et abattues en France.

RESTAURANT

L Ambaggade

ROCHEFORT-EN-Y VELINES



